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UBER UNS

Seit der Griindung - durch Kurt Nagel 1949, einem der
Pioniere neuzeitlicher Obst- und Gemisevermarktung -
und dem Aufbau durch Herbert Loffler ab 1960 schatzen
unsere Kunden die hohe Leistungsbereitschaft unseres
Familienunternehmens. In den letzten 25 Jahren erfolgte
der konsequente Ausbau vom traditionellen GroBhandel
zu einem umfassenden Dienstleister im Fruchtbereich.

Mit rund 200 engagierten Mitarbeiterinnen und Mitarbei-
tern an unserem Stammsitz und den Niederlassungen
lIsfeld und Worms bewegen wir heute eine Jahrestonna-
ge von Uber 500.000 Tonnen und gehdren damit zu den
fihrenden Fruchthandels- und Logistikunternehmen in
Suddeutschland.

Mit unserem modernen Fuhrpark beliefern wir im std-
und mitteldeutschen Raum Kunden aus den verschie-
densten Branchen.

lIsfeld Neu-Ulm Worms

=

Pioniere von Anfang an

Seit nunmehr 75 Jahren und in mittlerweile 3. Generation bietet die
Fruchthof Nagel GmbH in Neu-Ulm Qualitat, Frische und Preisaktualitat.

Unsere Kunden aus den Bereichen Lebensmitteleinzel-
handel, Gastronomie, Hotellerie und GroBkichen schat-
zen unsere Erfahrung und Expertise mit Obst, GemUse,
Exoten, Krautern, Fresh-Cut und Convenience-Produkten.
Profitieren auch Sie von der Flexibiltat und Schnelligkeit
unseres Unternehmens. Als Vollsortimenter bieten wir ein
vielfaltiges Angebot an Obst und Gemuse von ausgewahl-
ten Produzenten - von regionalen Erzeugern bis hin zu
Stdfrichten und Exoten.

Bei unseren Produkten gewahrleisten unsere ausgesuch-
ten Geschaftspartner in aller Welt den Handel in erstklas-
siger Qualitat.
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Die ideale Frischelosung Wir liefern Qualitat und Frische

Wir liefern Ihnen Obst und Gemuse so frisch, als wirden Sie es selbst vom Er- Unsere Kunden schatzen unsere Kompetenz und Serviceleistung als qualifizierter Logistikdienstleister - mit drei Um-

zeuger holen.

Dennviele unserer Frischeprodukte holen wir direkt
bei den regionalen Erzeugern ab und diese treffen so
bereits 1bis 2 Tage nach der Ernte bei lhnen ein. So
konnen Sie Ihren Kunden konstant eine gute Auswahl
und Qualitat bieten.

Unser eigener Fuhrpark, ausgestattet mit modernster
Kihltechnologie flr die unterschiedlichsten Produkt-
anforderungen und optimierter Tourenplanung, istan 7
Tagen in der Woche im siid- bis mitteldeutschen Raum
im Einsatz.

schlagszentren und mehr als 10.000 Palettenstellplatzen mit unterschiedlicher Temperaturflihrung. Unser Distributions-
gebiet umfasst groBe Teile des slid- bis mitteldeutschen Raums. Zudem tGbernehmen wir die Lager-, Transport- und Infor-
mationslogistik flr einen kontinuierlich wachsenden Kundenstamm. Interessiert? Sprechen Sie uns an!

Mit mehr als 90 modernsten Lkw beliefern wir Kunden
aus den Bereichen ...

S5 Gastronomie

S Lebensmitteleinzelhandel
25 GroBkiichen

- Hotellerie

... mit Obst, Gemuse, Exoten, Krautern, Fresh-Cut und
Convenience-Produkten.
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Frischer geht nicht

Unsere Fresh-Cut-Verarbeitung Gbernimmt fiir Sie die zeit-, arbeits- und kosten-
intensiven Aufgaben, die in der Gastronomie bei der Vorbereitung frischer Gerichte

entstehen.

Gebrauchsfertiges frisches Obst und Gemuse wird bei
uns geschnitten oder geschalt, verpackt und gekihlt
angeboten - im Lebensmitteleinzelhandel, fir die
Gastronomie oder im Direktverkauf.

Die Spannbreite unserer Kunden spiegelt sichim
groBen Sortiment wider: Derzeit fihren wir rund 150
verschiedene Fresh-Cut-Produkte im Angebot - vom
exotischen Obstsalat Gber die geschmackvolle Tai-
wan-Gemusepfanne bis hin zu feinen Fitness-Salaten.

Bei der Fresh-Cut-Verarbeitung kommt High-Tech zum
Einsatz. Auf 400 Quadratmetern wurde ein komplett
zertifizierter Produktionsbereich mit Reinraumtechnik

geschaffen. In diesem gekiihlten Arbeitsareal fun-
giert eine ProduktionsstraBe mit Spezialmaschinen

zum Schneiden und Zerteilen von Obst und Gemdise.
AuBerdem gewahrleistet eine neue vollautomatische
WaschstraBe aus Edelstahl die sorgfaltige Reinigung
der Ware.

Ob geteilt, gestiftet, fein zerkleinert, in Scheiben
geschnitten oder als ganze Blatter - die Wiinsche

der Verbraucher an Fresh-Cut-Produkte werden

unter Aufwendung des gesamten aktuellen lebens-
mitteltechnologischen Wissens und mit dem Einsatz
modernster Technik erfillt. Damit Sie Frische auf dem
Teller haben.
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Grun rein, gelb raus

In unserer Bananenreiferei dreht sich alles um die leckere gelbe Frucht. In Gber 50
Press-Reifekammern werden griine Bananen, die per Schiff ,im Schlaf” bei 13,5 °C
nach Europa kommen, aufgeweckt. Erst hier reift die Banane zur schmackhaften
Premiumfrucht.

Der Reifeprozess wird mehrmals taglich durch
unsere erfahrenen Reifemeister Uberwacht.

Entscheidend fir die Qualitat der Frucht ist, dass
der vorgegebene Temperaturverlauf exakt Gber-
pruft und eingehalten wird. I ===
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Verantwortlich flr ein optimales Reifeergebnis
ist die unschatzbare Erfahrung unserer Reife- ; B . o
meister sowie der Einsatz neuester technischer \_,
Standards. |t P S
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. / . FRUCHTHOF NAGEL GMBH
Einfacher geht’s nicht Otto-Renner-Strafie 1
89231 Neu-Ulm
Unser Online-Shop steht Ihnen an 7 Tagen die Woche zur Ver-
fligung. Erfassen Sie einfach und schnell Ihre Bestellungen Telefon: 07319771-0
oder legen Sie einfach lhre Favoriten in den Warenkorb. 24 E-Mail: Info@fruchthof.de
Stunden spater haben Sie die Frische bereits in Ihrem Kihl-
haus - zuverlassig und sicher. www.fruchthof.de



